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Les Enjeux

= Progres génétiques importants sur des caractéeres de productivité mais avec une faible
prise en compte ou des réponses corrélées défavorables sur des caractéeres
« secondaires » (adaptation, qualité des produits....).

= Nouvelles attentes pour:
- Aller vers des systémes plus efficients et limiter 'impact environnemental,

- Amélioration la robustesse des animaux*,
- Assurer la qualité des produits (sanitaire, nutritionnelle, technologique ou sensorielle).

Revisiter les pratiques et les criteres de sélection pour accompagner
le développement de systemes avicoles durables.

* Capacité de l'animal a vivre, se reproduire et produire en bonne santé dans un
contexte d’élevage donné (Bodin, 2010)
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Nouveau critere: quelle demarche?

Choix :

» Définition d’'un objectif de sélection. Equilibre entre production/adaptation/qualité des produits.
»= Le décliner en caractéeres mesurables (criteres) et héritables (sélectionnables).

Faisabilité :
» Mesure suffisamment rapide et de colt acceptable pour étre mise en ceuvre sur un grand

nombre d’animaux.
= Sipossible précoce et non invasive (animal vivant).

Pertinence:

= Evaluation du progrés génétique réalisé sur le caractére.
= Evaluation multicritere de la sélection incluant les interactions entre fonctions et avec le mode
d’élevage.




Exemples d’identification de nouveaux criteres

Objectif de sélection:
Aller vers des productions avicoles plus économes et autonomes et
garantissant des produits de qualité
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

Evolution des modes de consommation
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Exemples de recherche de nouveaux criteres

(1) La qualité de la viande

Amplitude de chute
de pH post-mortem
v : v
Elevée Faible

l
DFD

Couleur pale Couleur sombre
Faible capacité rétention d’eau Texture séche

.

(N =2204) (N'=1300)

Enquéte 2008-2011 (JRA, 2011)

Peu adaptée a la transformation = Bonne capacité rétention d’eau

10%- 50% <10%
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

Héritabilité du pH ultime
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

Réponse génétique Réponse phénotypique
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

Prédiction de la qualité des viandes par des marqueurs biologiques
Approche = Analyse métabolomique par H-RMN du sérum de 20 pHu+ et 19 pHu-

H-NMR

R K SR ., 7 metabolites
’ discriminants

. ’ Q%= 0.64

111111111

Analyse Multivariée
Sérum (OPLS-DA)

Projet Casdar Optiviande
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

Prédiction de la qualité des viandes par des marqueurs geneétiques
Approche = Génotypage de 558 animaux (pHu+/pHu-) avec la puce lllumina 57K
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

Luminosité L*

Rendement technologique
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

Critéres pHu- pHu+ Probabilité

BLOCS
Couleur rosée 1,42 2,15 0,014
Apparence déstructurée 2,79 1,82 0,0074
Golt acide 0,15 0,10 NS
Texture dure 2,15 1,95 NS
Jutosité 3,05 4,05 0,0007
Flaveur poulet 1,35 1,75 NS
Got salé 2,85 2,60 NS

TRANCHES
Couleur rosée 1,74 2,17 NS
Apparence déstructurée 3,79 2,10 <0,0001
Golit acide 0,05 0 NS
Texture dure 1,74 1,95 NS
Jutosité 3,2 3,7 0,08
Flaveur poulet 1,55 1,80 NS
Golt salé 2,60 2,50 NS

Plus rosé,
Moins déstructuré,

Plus juteux Projet Inter-regional Tecnovia
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

La sélection pour une augmentation du pHu: limites physiologiques?

Stries blanches : effet lignée

p<0.0001
s 35 - 32
Sélection pour une
. 30 .
augr_nentatlc_m du p = 0.0002
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~ 20 - p <0.0001
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structuraux (stries " pH-
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- Diminution des réserves 0 -

NORM MOD SEV

énergétiques du muscle
en glycogéne et
augmentation du pH ultime.




Exemples de recherche de nouveaux criteres
(1) La qualité de la viande

La sélection pour une augmentation du pHu: limites physiologiques?

% Fertilité Potentiel Glycolytique
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(2) Adaptation a I’aliment

Un prix des MP toujours plus élevé, et une forte dépendance aux importations
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(2) Adaptation a I’aliment

Des génotypes hautement performants ... avec des aliments de haute qualité
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Exemples de recherche de nouveaux criteres
(2) Adaptation a I’aliment : quel critere de sélection ?

Poids vif Efficacité digestive

Selection sur le poids vif Sélection sur la capacité a digérer
un régime difficile

Lignée « D+ »
Bons
digesteurs

T—=" SCENCE& IMPACT



Exemples de recherche de nouveaux criteres
(2) Adaptation a I’aliment : quel critere de sélection ?

Poids vif Efficacité digestive

Etape 1 : Collecte des fientes

Etape 2 : Pré-traitement des

Poids
Dig. “a frome 3 - déterminati
Iancienne” **** ***** **** taﬁe : .eterfnl_r!a:uon
e la digestibilité
. Analyses de laboratoire
Dig. SPIR X * * * * * ou spectroscopie infra-rouge
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Exemples de recherche de nouveaux criteres

(2) Adaptation a I’aliment : quel critere de sélection ?
L'héritabilité dépend du régime
Un peu "7

# Beaucoup

igné 0.40 -
Lignée Prot + Prot —
Eersier Enersies g5 073 083 08s 088 -
Temp. Temp. e 0.30 -
normale élevée 'rEu 0.25 -
Lourd 0.36 0.32 g 020
ourde ) ) a 015 [ Bl
Medium 1 0.39 0.34 0.10 - i Mais
0.05 -
Medium 2 0.32 0.36 0.00 -

EMAnN Dig. Amid. Dig. Lip. Dig. Prot.
Légere 0.40 0.32
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Exemples de recherche de nouveaux criteres

(2) Adaptation a I’aliment : quel critere de sélection ?
Les conséquences directes de la sélection dui_;_)ioids dépendent du régime
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Diet — 70% 85% 100% Diet

70% 85%  100%
| Lime 70% |

... au prix d’un engraissement plus
élevé (consommation alimentaire
élevée pour couvrir les besoins en
protéines)

La lignée sélectionnée sur régime
carencé a un avantage en régime
carencé ...
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Exemples de recherche de nouveaux criteres

(2) Adaptation a I’aliment : quel critere de sélection ?
Les conséquences directes de la sélection de l'efficacité digestive dépendent du régime
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Exemples de recherche de nouveaux criteres

(2) Adaptation a I’aliment : quel critere de sélection ?
Prise en compte de I'impact sur les 3 piliers de la durabilité : environnement
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Exemples de recherche de nouveaux criteres

(2) Adaptation a I’aliment : quel critere de sélection ?
Un nouvel intervenant a prendre en compte dans le futur : le microbiote intestinal

Axis 2 - 12.76 %
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Nouveaux criteres
(3) Conclusion

Composante génétique : condition nécessaire mais non suffisante pour retenir le critere

Faisabilité,  Evaluation multi-criteres Evaluation
Rapidité, * Liens avec autres multi-environnements
Codlt caracteres

* Prise en compte des 3
piliers de durabilité

Accepter le compromis, en hiérarchisant les priorités %
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